
 

 

 

 

 

APERITIFE 
 

 

Stilvoll 
 

Flasche Champagner H.Beaufort: "Carte d´Or" | Grand Cru brut | 375 ml  39,00 
perfekt für zwei bis vier Gäste zum Teilen  

 

Unser Haus-Aperitif - Fuchsschwanz: Sekt | Pimms No. 1     5,90 

 

Eiszapfen: Sekt | Bitterorange | Mango       5,90 

 

Sekt „La Vita“:  Hausmarke | Riesling Cuvée | trocken | 0,1l    5,50 

 

 

Schwungvoll 
 

Pimms No. 1 Cup: Pimms No. 1 | Ginger-Ale | Orange, Beeren, Gurke & Minze 9,50 

 

Moscow Moule: Wodka | Thomas Henry Spicy Ginger | Gurke | Limettensaft  9,50 
 

Pinky Trinky: Roséwein | Schwarze Johannisbeere | Russian Wild Berry | Gin  9,00 
 

Apéro Classico: Bitter-Orangen-Likör aus der Region | Sekt |Sprizz   9,00 
 

Winterlaune: Orange Fizz | Maracuja | Kentucky Bourbon    9,00  
 

Ingwertini: Martini | Ginger-Ale | Ingwer & Zitrone      8,50 

 

Polarstern: Bitter Lemon | Pfefferminzsirup | Wodka | Zitrone | Sprizz   8,50 

 

Holundertraum: Sekt | Holunderblüte | Zitrone      5,50 

 

 

Sinnvoll 
 

Gin Tonic „Zero“: Alkoholfreier Gin | Tonic Water | Minze & Limette   9,50 
 

Fräulein Adelheit: Martini Alkoholfrei Florale | Tonic Water | Zitrone   8,50 
 

Lemon Sprizz: Zitronensaft | Bitter Lemon | Ingwersirup | Sprizz | Gurke  7,50 
 

Laubfrosch: Ginger Ale | Pfefferminze | Zitrone | Minze     5,90 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

BROT ZUM TEILEN 
 

Unsere Vox-Brotauswahl | Dip des Tages       5,50 
- perfekt für zwei Personen zum Aperitif - 

 

 

 

SUPPEN 
 

Cremesüppchen von Roter Bete        12,50 

geräucherte Forelle | Zitronenschmand | Winterkresse  

 

Gemis Empfehlung:          12,50 

Thailändische Tom Kha Gai | Hähnchen | Kokosnuss | Gemüse    

 

Cremesüppchen vom Knollensellerie & Apfel | Cidre | Pommery Senf   10,00 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

Shrimpscocktail „Skagen“ auf Röstbrot | Saiblingskaviar     18,50 

 

Daniels Liebling:          18,50 

Gänserillettes | Cornichons & Kürbis | geröstetes Landbrot 

 

Gebackener Camembert im Haselnussmantel      14,50 

Feige | Frisée | Cumberlandsauce 

 

Unser Wintersalat          12,50 

Feldsalat | Apfel | Speck | Austernpilze | Walnuss | Asia-Balsamico-Dressing 

 

Salat von Weintrauben & Staudensellerie | Rosmarin-Vinaigrette | Walnuss | vegan 8,50 

- mit geräucherter Entenbrust -        12,50 

 

 

 

* 
 

Alle Preise sind in Euro inkl. MwSt. Unsere Speisen können Allergene und Zusatzstoffe 

enthalten. Auf Wunsch stellen wir Ihnen die Inhaltsstoffe zur Verfügung oder informieren Sie 

unser Servicepersonal.  

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

LECKERBISSEN 
 

Bandnudeln mit Trüffelbutter | frittierter Salbei | Pinienkerne    21,50 

- mit Maispoulardenbrust -         28,50

  

 

Schnitzel vom Jungschweinrücken | Schmorzwiebeln | Bratkartoffeln            16,00 | 23,50 

- kleine oder große Portion - 

 

 

 

HAUPTGÄNGE  

 

Unser Klassiker: Halbe Bauernente aus dem Rohr (entbeint)     34,00 

Orangensauce | Apfel-Rotkohl | Kartoffelkloß 

 

Wildragout Diana mit Waldpilzen | Birne mit Preiselbeeren | Butter-Spätzle  29,00 
 

Ochsenbäckchen | Balsamicojus | Möhrengemüse | Kartoffelpüree mit Maronen 28,50 

 

Kabeljaufilet | Sauce Dijonaise | Spitzkohlgemüse | Macairekartoffeln    28,50 

 

Landuro-Schweinefilet | Apfel-Calvados-Sauce | Speckbohnen | Kartoffelgratin  26,50 

 

Pfannen-Gnocchi | Rosenkohl & Austernpilze | Backpflaume | Cashew | vegan  24,50 

 

 

 

 

 

 
* 

 
Gerne erfüllen wir individuelle Sonderwünsche außerhalb unseres regulären Angebots. Bitte 

beachten Sie,  dass durch Umbestellungen ein zusätzlicher Mehraufwand entsteht – hierfür 

berechnen wir einen Mindestaufpreis von 3,00 EUR pro Person.  

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 



 

 

 

 
 

NACHSPEISEN  

 

Mousse vom belgischen Nougat | Rotweinbirne | Kaffeeeis | Mandelkrokant  14,50 

 

Kaiserschmarrn aus der Pfanne | Pflaumenragout | Vanilleeis    13,50 

 

Schokoladen - Crème brûlée | Kirschsorbet        12,50 

 

Omas Crumble mit Apfel & Zimt | Vanilleeis       10,00 

 

 

 

SÜSSWEIN (0,1L)  
 

Sauternes | Süßwein                zur Nachspeise | 7,90 

süß | Honigaroma | florale Noten 

Louis Eschenauer | Bordeaux | Frankreich 
(ohne Nachspeise | 9,90) 

 

 

 

SÜSSE KLEINIGKEITEN 
 

Unser Dreierlei 

Süße Köstlichkeit | Obstbrand | Espresso       9,50 

 

Baileyssima 

Espresso | Baileys | Vanilleeis (serviert in einer Tasse)      6,50 

 

Limonetto 

Zitronensorbet | Rieslingsekt (serviert in einem Glas)      5,90 

 

 

 

 

 

* 
 

Gutschein für das Restaurant Vox Drink & Dine  

Verschenken Sie mit einem Gutschein kulinarische Köstlichkeiten und 

unbeschwerte Stunden. Gutscheine über Ihren Wunschbetrag können 

Sie direkt im Restaurant erwerben. 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

WEISSWEINE (0,2L | 0,75L)  
 

Care Blanco sobre Lias         9,00 | 27,50 

trocken | klar | exotisch | frisch 

Garnacha Blanca & Chardonnay 

Bodegas Anadas | Carinena | Spanien 

 

Scheurebe          9,00 | 27,50 

feinherb | Pfirsicharomen | körperreich | harmonisch 

Ruppertsberger Weinkeller | Pfalz | Deutschland 

 

Durbacher Kochberg Granit Grauburgunder      9,50 | 28,50 

trocken | fruchtig | würzig | mineralisch 

Durbacher Winzer eG | Baden | Deutschland 

 

Sauvignon Blanc                  10,00 | 29,50 

trocken | fruchtig | frisch | lang 

Weingut David Spieß | Rheinhessen | Deutschland 

 

Caringole Chardonnay                  10,00 | 29,50 

trocken | Pfirsich & Vanille | mineralisch | finessenreich 

Domaine La Croix Belle | Languedoc | Frankreich 

 

Tradition Riesling                       11,00 | 32,00 

trocken | reif | mineralisch | lebendig 

Markus Molitor | Mosel | Deutschland 

 

Pinot Grigio delle Venezie         34,00 

trocken | frisch | fruchtig | spritzig 

Agricola Gorgo | Venetien | Italien 

 

Weißburgunder           36,00 

trocken | elegant | saftig | ausbalanciert 

Dr. Bürklin-Wolf VDP | Pfalz | Deutschland 

 

Gutswein Riesling           37,00 

trocken | saftig | konzentriert | schlank 

Künstler VDP | Rheingau | Deutschland 

 

Pinot Blanc Einstern*          38,00 

Trocken | Fruchtaroma | mineralisch | fruchtig | großes Holzfass 

Markus Molitor | Mosel | Deutschland 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Lugana | Le Fornaci          39,00 

trocken | tropische Früchte | elegante Frische 

Viticoltori | Venetien | Italien 

 

Sauvignon Blanc          40,00 

trocken | Feigenaroma | harmonisch | kraftvoll 

Castelfelder | Südtirol | Italien 

 

 

 

ROTWEINE (0,2L | 0,75L)  
 

Höhenpunkte 257 n.n. Cuvée       9,00 | 28,00 

trocken | würzig | pfeffrig | vollmundig | Großes Holzfass 

Collegium Wirtemberg eG | Württemberg | Deutschland 

 

Rosso Toscana Sangiovese         9,50 | 29,00 

trocken | fruchtig | beerig | anhaltend | Großes Holzfass 

Borgo Scorpeto e Caparzo | Toskana | Italien 

 

Passivite Grande Reserve        9,50 | 29,00 

feinherb | samtig | intensiv | lang | Großes Holzfass 

Grenache, Syrah und Mourvèdre 

Les Vins de Saint Saturnin | Languedoc | Frankreich 

 

Lacrimus 5 Tempranillo                 10,00 | 29,50 

trocken | aromatisch | seidig | vollmundig | Großes Holzfass 

Rodriguez y Sanzo | Rioja | Spanien 

 

Primitivo di Mandura                  11,00 | 32,00 

trocken | Waldbeere | kräftig | füllig | Großes Holzfass 

Terre di Campo Sasso | Apulien | Italien 

 

Vigna Villa Karneid Lagrein          39,00 

trocken | Beerenbukett | langanhaltend | samtig | Barrique 

Castelfeder | Südtirol | Italien 

 

Kaiserstuhl Spätburgunder         40,00 

trocken | Trüffelaromen | fruchtig | samtig | Barrique 

Salwey VDP | Baden | Deutschland 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

No. 7 Rouge           41,00

  

trocken | vollduftig | saftig | Barrique 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon 

Domaine La Croix Belle | Languedoc | Frankreich 

 

Muga Reserva            45,00 

trocken | ausgewogen | weich | Barrique 

Tempranillo | Garnacha, Mazuelo und Graciano  

Muga | Rioja | Spanien 

 

 

ROSÉWEINE (0,2L | 0,75L)  
 

Merlot Rosé                   10,00 | 29,50 

feinherb | fruchtig | süffig | fein 

Weingut David Spies | Rheinhessen | Deutschland 

 

Gutswein Spätburgunder Rosé        38,00 

feinherb | fruchtig | elegant | lang 

Künstler VDP | Rheingau | Deutschland 

 

 

WEINSCHORLEN (0,2L)  
 

Omas Weinschorle          6,50 

Weißwein | Holunder | Sprizz | Minze 

 

Weißweinschorle | Roséweinschorle        6,00 

trocken oder halbtrocken 

 

 

BIER 
 

1826ger Pils - unser hauseigenes Pils vom Fass (0,3l | 0,5l)      4,00 | 6,00 

Namensgeber ist das Gründungsjahr von Haus Rahenkamp  

und führt zurück an die Anfänge als Post- und Pferdekutschenstation. 

 

Hefeweizen vom Fass (0,3l | 0,5l) 

Allgäuer Büble Weizen Edelweissbier        4,50 | 6,50 

 

Biere aus der Flasche (0,33l | 0,5l) 

Alkoholfreies Jever Fun | Jever Fun Zitrone       4,50 

Alkoholfreies Allgäuer Büble Weizen Edelweissbier      5,50 

Allgäuer Büble Urbayrisch Dunkel        5,50 

 

 



 

 

 

 

 

WASSER & LIMONADEN 
 

Selters Mineralwasser naturell | medium (0,25l | 0,75l)                 3,00 | 8,00 

Coca Cola | Fanta | Sprite | 0,2l         3,00 

Lütts Landlust-Schorlen: Rhabarber | Holunder | Apfel | Johannisbeere | 0,33l   4,90 

 

 

 

UNSERE EMPFEHLUNG - HAUSGEMACHTE LIMONADEN 
 

Green Garden - Gurke | Basilikum | Limette      5,90 

Antonius Soda – Orangenduft | Ingwer       5,90 

Weiße Inge – Holunderblüte | Zitrone | Minze      5,90 

 

 

 

HEISSGETRÄNKE 
 

Espresso | Doppelter Espresso             3,00 | 4,90 

Tasse Kaffee           3,00 

Cappuccino           4,00 

Latte Macchiato          4,90 

Althaus Tee im Kännchen         4,90 

 

 

 

BRÄNDE & DIGESTIVE 
 

Rum | Cognac (4cl) 

Ron Zacapa 23 | Sistema Solera | Añjos de Altura S.A. | Guatemala   12,00 

Hennessy VS | Cognac | Frankreich        12,00 

 

 

Schottischer Whisky (4 cl) 

Laphroaig, Single Islay Malt | 10 Jahre       10,50 

Johnnie Walker Black Label | 12 Jahre       7,50 

 

 

Magenbitter | Brände | Digestive (2cl) 

Fernet Branca | Malteser | Jägermeister       3,00 

Aalborg Jubiläums Aquavit         3,50 

Grappa Cellini Cru Invecchiata        3,90 

Sasse Münsterländer Lagerkorn        4,90 

Ramazzotti (4cl)          4,90 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

EDELBRENNEREI DIRKER 
 

Omas Liköre 
 

Gartenhimbeere | Williams-Christ-Birne | Rhabarber     4,50 

 

 

Brände | Geiste 
 

Von der Streuobstwiese 

Quitte            9,50 

Marille            8,90 

Löhrpflaume | Morellenfeuer-Kirsche       6,90 

Williams-Christ-Birne          6,90 

Obstler | Mispel          5,50 

Boskoop-Apfel          4,90 
 

Aus dem Beerengarten 

Waldhimbeere          8,50 

Schwarze Holunderbeere         7,90 

Rote Johannisbeere          5,50 
 

Aus dem Wald 

Eberesche (Vogelbeere)         9,90 

Haselnuss           6,90 

Wachholder           4,90 
 

Aus dem Weinberg 

Dornfelder           5,90

          

Aus Übersee 

Tonkabohne           4,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

HAUS RAHENKAMP IM ÜBERBLICK 
 

Drei Festsäle 

Großer Festsaal | Gartensaal | Kleiner Festsaal 

 

Drei Salon-Zimmer 

Landschaftszimmer | Rosenzimmer | Fuchsbau 
 

* 

 

Vox Drink & Dine & Antonius Terrasse 

Dienstag bis Samstag 18:00 - 22:00 Uhr 

gehobene Landhausküche 

 

Zwei Séparées im Restaurant 

Fuchsbau | Herrenzimmer 
 

* 

 

Catering by Rahenkamp 

Speisen zur Abholung für Zuhause 
 

* 

 

12 Gästezimmer 

individuelle Gästezimmer 

Kaffee- und Teezubereitungsmöglichkeiten | Mineralwasser 

 

Frühstück 

Landhaus-Frühstück mit regionalen Köstlichkeiten 
 

* 

 

Parkplätze 

Kostenfreie Parkmöglichkeit für alle Gäste 

 

 


