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KULINARISCHE EVENTS & NEUIGKEITEN

Verehrte Gaste,

bitte finden Sie nachfolgend unsere kulinarischen Events und Neuigkeiten aus dem Haus
Rahenkamp. Wir freuen uns auf lhren Besuch und verwohnen Sie von Herzen gern. Sprechen
Sie uns fur lhre Hotel- und Tischreservierung sowie Veranstaltungsanfrage direkt an. Als
Gastgeber aus Leidenschaft stehen wir gern an lhrer Seite, damit Sie genussvolle und
entspannte Stunden im Haus Rahenkamp verbringen konnen.

Wir freuen uns auf Sie — herzliche GruRRe
Daniel Bumhoffer & Philipp Krause

UNSERE NEUIGKEITEN

Unser festliches Osterbuffet
Bitte finden Sie unser Angebot fur Ostern auf Seite 2. Wir freuen uns auf lhre Reservierung
unter Angabe lhrer Adresse, Telefonnummer und Wunschuhrzeit an: info@haus-
rahenkamp.com

Catering
Ab sofort bieten wir Catering zur Abholung von 10 bis 100 Personen an. Ab 50 Portionen ist
eine Lieferung auf Anfrage gegen Aufpreis moglich. Unsere Speisenangebote finden Sie auf
unserer Internetseite: Catering by Rahenkamp.

Neue Speisenkarte | Hinweis Offnungszeiten Mai
Ab sofort uberraschen wir mit einer neuen Speisenkarte im Restaurant Vox Drink & Dine, mit
der wir den Fruhling auf den Teller holen. Bitte beachten Sie, dass unser Restaurant an den
Feiertagen 01. und 09. Mai 2024 geschlossen hat.
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UNSER FESTLICHES OSTERBUFFET
OSTERSONNTAG | 11:00 - 15:00 UHR

Suppe

Cremesuppchen von Fruhlingskrautern

Vorspeisen

Asiatischer Rotkohlsalat mit Chili, Koriander, Limette und Sesam
Blattsalate | Toppings | French Dressing | Balsamico Dressing
Rosa Roastbeef mit Sauce Tatar, getrockneten Tomaten und Rauke
Gurkensalat | Mohrensalat | Linsensalat | gefullte Eier
Auswahl an Landbrot | Barlauchbutter | Fruhlauchcreme

Hauptgange
Geschmorte Keule vom Osterlamm | Thymianjus | Bohnengemuse
Landhausente | Teriyakisauce | gewoktes Spargelgemuse
Steinbeilerfilet | Pommery Senfsauce | Gurken-Radieschengemuse
Gemusemaultasche | Linsen | Gartenminze | weilRer Tomatenrahm
Beilagen: Fruhlingskartoffeln | Gratinkartoffeln | Gewurz-Polenta

Nachspeisen

Schichtdessert mit Quark, Eierlikor und Shortbread
Dunkles Schokoladenmousse | Kirschragout
Yuliyas Ostertorte mit Passionsfrucht und Frischkase
Rhabarberkompott | Vanillesauce

EUR 49,00 pro Person
(EUR 13,00 pro Gast von 3 bis 10 Jahre | EUR 25,00 pro Gast von 11 bis 15 Jahre)

Hinweis:
vorherige Reservierung bis 21. Marz 2024 erforderlich
Reservierungsanfragen mit Adresse, Telefonnummer und Wunschuhrzeit an: info@haus-rahenkamp.com
nicht kombinierbar mit CITYforTWO, Girolive, OS Card
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Die Preise verstehen sich in Euro sowie inklusive der
gesetzlich geltenden Mehrwertsteuersatze. Bitte beachten Sie, dass bei eventuellen
Erhohungen oder Erhebung von neuen Steuern unsere Preise entsprechend angeglichen
werden. Weiterhin behalt sich das Hotel das Recht vor, die Angebote aus triftigen Grunden
zu andern.
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